


Bei ALLERGENEN, ZUSATZSTOFFEN ¢ UNVERTRAGLICHKEITEN
einfach mal die KOCHE -Fragen

vorspeisen.
TATAR. Apfel-Senf-Kaviar.
LSE Schnittlavch. Meerrettich.

DICKE 7SE

BAUVERNKNIFTE.
BUffel/-Mozzarella. Marinierte
Pilze. Salat. Maneo.
mit Rinderfiletsfreifen. + &€

PIEROG]. 27E S

Follung: Kartoffel ¢ Quark. . SPEZIAL =

Speck ¢ Zwiebel. Creme. DAS FOLOR .
G

spel

nauptgange.

“FISCHSTABCHEN™. von DagmrER’f”T
Kabeljavfilet. “NOPYTRAN S, = O 7/~
Mé&hrenpuffer. Erbsensalat. m,‘fges%m Polnische Kisge
2% Euro or

fem I‘Toh/gemUSG
ekochter ¢¢,-

RINDER-TAFELSPITZ. .
wurzelgemb'se. Bar|lavchsavce. bc,/dg?i’l.
> RINDERFILET. 35€ Brotkorb mit Butter................. 5y-
AN Coonac-Pfefferrahm. Bohnen-Cassovlet.................. 5 €
BO§heh-Cc\550L}leT. Korfo-FFeIsfamP-F mit Speck .... 7€
SCHN’TZEL. &Cfé Gul‘kehsaldf mit Schmond ...... L{‘,S'O,"
Vom Kalb. TatarensoRe. Kapern. SP°"8?“'K¢#°~F~F9’“R0 ouf.:: ..... 8 €
Zitrone. Serviert mit mit Vanille | Hof Schréder
KQYTO'F'FGIqumpF und Speck, Portion Fritten se

> " Fruchtiper Tomatensalat........... 5€
eé‘% sifes. 8

IRGENDWASMITMILCHREIS vnd so § €
SORBET Beeren. Schokolade. Frizzante. §-

Schavme, Gels vnd Pvlver 8eh6ren ins Badezimmer, nicht avf unsere Speisekarte ;)



